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CURVATURA

Casteldo

Localizagcdo: Poceiréo (vinha Gnica)
Casta: 100% Casteldo
Engarrafamento: 23 Abril 2024

Solos: Areia, Argila

Producdo: 1968 garrafas / 328 caixas
Origem: Peninsula de Setubal

Viticultura:

O Curvatura Castel@o 2023 provém da regido demarcada da
Peninsula de Setubal, situada na Bacia do Baixo Tejo. Os solos
arenosos do Poceirdo ddo abrigo a estas vinhas velhas
plantadas nos anos 50. As plantas n&o-irrigadas estdo bem
adaptadas aos solos profundos e quentes da regido,
produzindo frutos concentrados e resistentes aos periodos de

seca, contribuindo assim para a estrutura do vinho.

Data de Colheita:
As uvas foram colhidas & mdo no dia 07 de Setembro de
2023 num total de 2400 kg.

Enologia:

Uva colhida e cuidadosamente seleccionada @ mdo durante
as horas frescas da manha. Fermentagdo ocorreu em tanque
de inox de 3000 litros durante 2 semanas a 22°C
temperatura, seguida de uma maceragdo pds-fermentacdo
de outras 4 semanas. O esmagamento do mosto foi feito em
prensa vertical de cesto e completou a fermentagdo
malo-lactica em barril.

Maturacéio:
Este vinho esteve 6 meses sob borras em barril francés (3°
enchimento) de 228 litros, sendo decantado para cubas de

inox onde terminou a estabilizacdo antes do engarrafamento.

Notas:

A colheita 2023 foi longa e amena sem grandes picos de
calor, contribuindo para uma maior concentragdo fendlica e
frescura aromdtica do vinho. Algumas notas aveludadas de
frutos de bosque sobressaem no aroma seguidos de violetas e
perfumes. O paladar é composto de maduras amoras
silvestres, taninos firmes, bem estruturados e harmoniosos,
fluindo para acidez e frescura no final de prova.

O tempo é seu amigo neste vinho, tem um potencial de
envelhecimento fenomenal. Melhor servido entre 16 e 18 °C.
A decantagdo é recomendada quando o vinho é aberto

ainda jovem.
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Detalhes técnicos engarrafamento:
Alcool: 13%

Agucar Residual: 0,6 g/L

pH: 3,69

Acidez Total: 5,2 g/L

Enxofre Total: 101 mg/L
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